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Dersin Dili:

Turkge

Dersin Diizeyi:

Fakilte

Dersin Staj Durumu:

Yok

Boliimii/Programi:

ORTAK SEGMELI DERSLER

Dersin Tiirii:

Segmeli

Dersin Amacr:

Bu dersin amaci, 6grencilerin etin yapisi ve bilesimi, kesim sonrasi degisimler, et ve et trinlerinin islenmesi, muhafazasi ve kalite-glvenlik ilkeleri hakkinda temel bilgi kazanmalarini
saglamaktir.

Ders icerigi:

Etin yapisi ve kimyasal bilesimi, kesim sonrasi biyokimyasal degisimler, et kalitesi, et ve et triinlerinin isleme teknolojileri (kiyma, sucuk, salam, sosis vb.), muhafaza yontemleri,
hijyen ve gida giivenligi konularini kapsar.

On Kosullar:

Dersin Koordinatorii:

Yok

Dersi Veren:

Dr. Ogr. Uyesi ANIL UZUN OZCAN aniluzunozcan@kilis.edu.tr
Dersin Yardimcilari:

Yok

Dersin Kaynaklari

Ders Notlari 1 Anar, S. (2020). Et ve et Griinleri teknolojisi. Dora Yayincilik. Oztan, A. (2003). Et bilimi ve teknolojisi. TMMOB Gida Miihendisleri Odasi
Kaynaklari 1 Yayinlari.

Dékiimanlar : B

Odevler ¢ Anar, S. (2020). Et ve et Uriinleri teknolojisi. Dora Yayincilik. Oztan, A. (2003). Et bilimi ve teknolojisi. TMMOB Gida Muhendisleri Odasi
Sinavlar : Yaynlari.

Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri :

Miihendislik Bilimleri : 80 Fen Bilimleri : 20

Miihendislik Tasarimi : Saglik Bilimleri :

Sosyal Bilimler H Alan Bilgisi :

Ders Konular

Hafta Konu On Hazirhk Dékiimanlar

1 Dersin tanitimi, amag ve kapsam, et ve et Urinleri
teknolojisinin gida sanayisindeki yeri ve énemi

2 Etin tanimi, siniflandiriimasi ve besin degeri. Etin kimyasal
bilesimi (protein, yag, su, mineral maddeler)

3 Etin histolojik yapisi, etin fiziksel ve fizikokimyasal ézellikleri

4 Kesim Oncesi faktorler ve et kalitesine etkileri

5 Kesim sonrasi degisimler (rigor mortis, pH degisimi) ve et
kalitesine etkileri

6 Ette bozulma (mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel) ve kalite
kaybi

7 Etin muhafaza yontemleri: sogutma ve dondurma

8 Ara Sinav Haftasl

9 Etin muhafaza yontemleri: kurutma, mikrodalga, tuzlama,
kiirleme, dumanlama, isinlama

10 Et teknolojisinde kullanilan alet ve ekipmanlar

11 Et teknolojisinde kullanilan katki maddeleri

12 Et Urlinleri- sucuk Uretim teknolojisi

13 Emldilsiyon et Uriinleri teknolojisi, isil islem gérmiis et Grinleri
(sosis, salam vb.)

14 Pastirma, kavurma, pisirilmis Urtinler (fiime dil, jole iskembe,
paga) Uretim teknolojisi

15 Et Griinlerinde karsilagilan problemler

16 Final Sinavi Haftasi

Dersin Ogrenme Ciktilari

Sira No Aciklama

001 Etin yapisini, kimyasal bilesimini ve kesim sonrasi meydana gelen degisimleri agiklar.

002 Et ve et trlnlerinin kalite dzelliklerini ve kaliteyi etkileyen faktorleri degerlendirir.

003 Temel et ve et Urlinleri isleme teknolojilerini agiklar.

004 Et ve et irlinlerinde uygulanan muhafaza yontemlerini ve raf émri Gzerindeki etkilerini agiklar.

005 Et ve et Urlinlerinde hijyen, sanitasyon ve gida gtivenligi ilkelerini agiklar.

006 Et ve et Urlnleri tretiminde kullanilan katki maddelerini ve mevzuat gergevesinde kullanimini degerlendirir.

Programin Ogrenme Giktilari

Sira No Aciklama

P02 Ogrenciler, farkl disiplinlere ait bilgi ve yaklagimlari iliskilendirerek disiplinler arasi bakis agisi kazanir ve bu yaklagimi akademik, mesleki ve toplumsal uygulamalara yansitir.
P03 Ogrenciler, kendi program derslerine ek olarak sunulan ortak secmeli dersler araciligiyla ilgi alanlari ve yetenekleri dogrultusunda bilgi, beceri ve yetkinliklerini gelistirir.
P05 Ogrenciler, ortak segmeli ders etkinlikleri araciligiyla iletisim, ekip galismasi ve i birligi becerileri gelistirir; toplumsal ve etik sorumluluk bilinci kazanir.

P06 Ogrenciler, ortak secmeli dersler sayesinde kisisel ve mesleki gelisimlerini destekleyen cok yénlii bir 6§renme profili olusturur ve yasam boyu égrenme bilinci gelistirir.

P04 Ogrenciler, disiplinler aras bilgi ve deneyimleri biitiinlestirerek problemlere elestirel ve yaratici gdziimler tretir.
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P01

Ogrenciler, kendi alanlan digindaki disiplinlere ait temel kavram, kuram ve yoéntemleri tanimlar ve ok yonlii diisiinme becerisi gelistirir.



| Degerlendirme Olgiitleri | | AKTS Hesaplama igerigi

Yanyil Calismalan Sayisi Katki Etkinlik Sayisi Siiresi Toplam Is Yiikii Saati
Ara Sinav 0 %40 Ders Suresi 14 2 28
Kisa Sinav 0 %0 Sinif Disi G. Suresi 14 4 56
Odev 0 %0 Odevler 0 0 0
Devam 0 %0 Sunum/Seminer Hazirlama 0 0 0
Uygulama 0 %0 Ara Sinavlar 1 1 1
Proje 0 %0 Uygulama 0 0 0
Yariyil Sonu Sinavi 0 %60 Laboratuvar 0 0 0
Toplam Tne | Proje 0 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 1 1

Toplam is Yiikii 86

AKTS Kredisi 3

Dersin Ogrenme Ciktilarinin Programin Ogrenme Giktilarina Katkilari

Katki Diizeyi: 1: Cok Digiik 2: Dlsik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yliksek




